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Cinque cocktail-bar pisani
nella top 70 della nuova guida

Si tratta del Black Line

a Bientina, dell'Eleven

e del Lumiere a Pisa

e del Pia Para Ti e del Sunset
Café a Marina di Pisa

PISA. Anche cinque cock-
tail-bar di Pisa e provincia fi-
niscono nella top 70 di “To-
scana da Bere”: si tratta - in
ordine rigorosamente alfabe-
tico - del Black Line a Bienti-
na. dell’Eleven e del Lumiere
a Pisa, pin il Pia Para Tie il
SunsetCafé a MarinadiPisa.
Icinquelocalisonostatiinse-
riti nel volume “Toscana da
Bere” (edizione “Il Forchet-
tiere”, 280 pagine) di Federi-
co Bellanca e Marco Gemel-
1i, il primo viaggio nel mon-
do della mixology regionale.
Insieme ai cinque cock-
tail-bar, nel libro sono men-
zionati altri protagonisti del
mondo del bere miscelato: si
tratta del ristorante “Hosta-
ria delle Repubbliche mari-
nare”, che con le sue 700 eti-
chette rappresentala pitiam-
pia collezione di whisky
dell'intera regione, oppure
di aziende di distillati come
il Ginepraioa Pontederao Sa-
vini Tartufi a Forcoli, e di
brand diliquori come Morel-
liaPalaia e Taccola a Uliveto

Terme.

Non si tratta di una guida
tour court, bensi di un pro-
getto che vuole offrire una fo-

tografia dello stato della mi-
xology contemporanea in
Toscana, a partire dai 70 mi-
gliori cocktail-bar, in un rac-
conto che oscilla tra i palazzi
rinascimentali in centro aFi-
renzeele cantine del sale me-
dicee del portodi Livorno, fi-
no alle stalle papali di Pien-
za. Nell'anno del centenario
del Negroni e in un momen-
to di profonda espansione
del settore, la voglia di rac-
contare ilmondodeidrink di
qualith ha portatoidue auto-
ria esplorare bar, hotel, risto-
ranti e distillerie per incon-
trare gli uomini e le donne
che con laloro passione con-
tinuano a tener viva la tradi-
zione del buon bere miscela-
to cosi come quella della li-
quoristica. «Un viaggio —
spiegano Bellanca e Gemel-
li, raccontando come il volu-
me sia lo spin off dell'omoni-
ma rubrica sulla testata “Il
Forchettiere” — dove storie,
luoghi e personaggi si mi-
schiano come gli ingredienti
diun buon cocktail in un bic-
chieres.

Nelle pagine di “Toscana

daBere" non mancanole sto-

1l viaggio nel mondo
della mixology
regionale é firmato
da Bellanca e Gemelli

rie imprenditoriali delle pic-
cole e grandi aziende made
in Tuscany legate alle mate-
rie prime: ¢'e la “signora del-
lagrappa” diPaganico (Gr) e
il militare livornese che nel
deserto afghanoebbe lintui-
zione di produrre liquoriallo
zafferano, cisonoidue giova-
ni produttori fiorentini divo-
dka alla canapa e l'ideatore
dell'unico rum toscano sulla
costa, nonché 'imprendito-
re pratese che ha riesumato
liquori perduti o quelli che -
da Massa a Firenze - hanno
rinnovano amarid’antica tra-
dizione come il vermouth, la
chinaoilRonchiPichi.
Allostesso modo, nel volu-
me trovano posto le intervi-
ste al cantautore Gino Paoli,
alla curatrice della Florence
Cocktail Week Paola Menca-
relli, al re delle notti versilie-
si Gianni Mercatali o a Luca
Picehi, il maggior esperto al
mondodel Negroni.—
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