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1.Laraccolta della cannadazucchero; 2. Ilvulcano Kanlaon; 3. Unadelle splagge d1 Negros

Asiaa tavola —
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DELLE FILIPPINE:
/UPPE, ANATRE E RUM

Da Manila, con i ristoranti della Chinatown piu antica del mondo,
alle 7.000 isole in cui osservare la produzione del pregiato distillato

GiovanniAngelucci
Manila

uante cose ignoriamo deiPaesilontani?
Prendiame le Filippine: settemila
diverseisole e una capitale, Manila, con
quasi 13 milioni di abitanti, importanti
sacchedipovertdeuna identitamolto
cosmopolita. Dal punto divista
architettonico estorico, la capitalehaben poco
daoffrire (vale perdla penadiinoltrarsinella
partevecchia, traiquartieridi Tondo e Malate, -
pervederela citta murata conosciutacome
Intramuros, testimone dell’era coloniale
spagnola), madaquello gastronomico
compete con Bangkoke HongKong. Intasata
daltraffico (siimpiegano anche due ore per 10
km), puorendere chilavisitanervoso, mabasta
arrivare preparati e sapere dove andare.

Cannadazucchero
UnagiustamossaériservareaManilal'ultima
partedel viaggio. Dunque, atterrate eripartite:
conpocopitdiun’oradivolopotrete -
raggiungere unadelle meravigliose isole.
Tralemigliaia tra cuiscegliere sicuramente
ElNido. ChiamataI'«Ultima frontiera»delle
Filippine, &€ un vero paradiso terrestre nelmare
cinesemeridionale, sulla puntasettentrionale
dell'isoladiPalawan, riccadibarriere coralline,
caverne preistoriche elagune incontaminate,
nonancoraschiavadel turismo globale. Se

| perosietedei gaudentiacuiil paesaggionon

basta, & sullisola di Negros che dovete andare:
situatanell’arcipelago centrale delle Visayas,
haspiagge disabbianeravulcanica (¢ ancora
attivoilvulcanoKanlaon) ed éresaunicadalla
ingente coltivazione di canna dazucchero con
produzionenonsolo del pregiato dolcificante
chequiéspeciale, madiunrumdi igrande
qualita famosoin tuttoilmondo. Eil Don Papa.
«TempofaeroinvacanzanelleFilippine con
amiciquando siamo arrivatinelladimora
coloniale di SantaRosalia - racconta Stephen

~Carroll, fondatore diBleedin-Heart Rum
Company e padre del The Don (distribuitoin

ItaliadaRinaldi 1957) -. Guardandomiintorno
evedendo queste enormipiantagionidicanna
dazucchero, ho pensato:ma dov'eilrumy?
Produciamolonoi. Ecosi facciamo dal 2012».
Lastoriadel distillato & darintracciare
nell’'Hacienda Santa Rosalia della famiglia
Gaston, che diede inizio alla coltivazione delle
alte canne nel 1840. Tra case colonialie antichi
mulini adoperati perromperle e separarneil
Ppreziososucco, sié giunti alla quinta
generazione; lo zuccherificio (il pittantico
datato 1918) & di proprieta dellastatunitense
Jardine-Davies Company e fonte di
approvvigionamento per produrre il DonPapa:
versione 7 e 10 anni diinvecchiamento, il «Rare
Cask»in edizione super limitatae a gradazione
piena (50,5 %), lo Sherry CasksFinish
proveniente dadiversitipidibottidisherry.

Hipstero raffinato -
EilmomentoditornareaManilae scoprirela
suacucina seguendo tappe ben precise: partite
dalla Chinatown pitianticadel mondo, si
chiamaBinondoe fufondatanel 1594, oggieé
abitatadacirca tredicimila persone, nonsolo
cinesi, chenefanno unimportante centro
economicoe culturale dellacitta. C'¢ ditutto,
compresiinnumerevoliristorantia primavista
noninvitanti macheriservano un’esperienza
autenticaasuondizuppe, dumpling,
indecifrabiliinvoltini e anatre succose.

Lo chefbasco Jose Luis «Chele» Gonzalezha
datolustro alla citta conil suo Gallery Vask
(migliorristorante del Paesenel 201 7 per la
World’s:50 Best Restaurants). Unluogo pit
informale e hipster, composto solo da cuochi
under 30, & Toyo Eatery, unico filippino a
comparire nella discussa classifica citata: con
50euro godrete diun ment degustazione da
capogiro (in Europa certamente stellato)
creato dallo chef Jordy Navarra (irresistibileil

~ three-cutporkbarbecue). Per concludere

chiedeteal tassista di portarvial Mandalay
Whiskyand Cigars Bar, lospeakeasy piu
affascinante della citta che osplta unadellerare
Macallanroom esistenti.—
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