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SCOZIA

Rinaldi 1957 importa
Whisky e Gin Raasay

Federica Belvedere

Sono etichette
prodotte in una
minuscola isola

dalfomonima distilleria
che ha vinto gli Scottish
Whisky Awards. Un
Single Malt dalleleganza
aspra e un Gin distillato
da dieci botaniche
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HEBRIZEAK SINETE WALT 5TOTCH

Il Single Malt di Raasay &
un whisky leggermente
torbato, perché combina
alcuni distillati torbati

e altri no. Sei differenti
botti sono utilizzate per

il suo invecchiamento e
alla fine il risultato & un
whisky elegante bilanciato
con i ricchi sapori di frutta
scura dalla complessita e
profondita di carattere.
Tutto il processo viene

effettuato sull'isola

rovarla non é facilissimo, poiché
T bisogna risalire la Scozia e pren-

dere un traghetto che dalllsola di
Skye in 25 minuti porta i numerosi visitatori alllsola
di Raasay, lisola dei caprioli, abitata da 161 persone.
Pero ne vale la pena, perché questo piccolo angolo
di mondo & famoso per le bellezze naturali, il mera-
viglioso panorama, Iimpressionante morfologia del
terreno e l'ecosistema.

Vincitrice degli Scottish Whisky Awards 2022 come
miglior distilleria scozzese e miglior destinazione
turistica, Raasay é distribuita in Italia da Rinaldi1957
grazie allimpegno di Gabriele Rondani, Marketing
e Director Pr, che propone questa etichetta dalla
lunga storia: & stata, infatti, la prima distilleria legale
dellisola. Co-fondata dallimprenditore scozzese Bill
Bobble e dal Whisky blender e botanista qualificato
Alasdair Day, The Isle of Raasay Distillery ha creato
il suo primo distillato nel 2017. Dopo tre anni, la
prima botte e diventata legalmente uno scotch,
segnando una tappa importante nella storia dell’i-
sola le cui tracce di distillazione illecita risalgono
a molti secoli fa.

Whisky e Gin Raasay sono quindi diventati l'e-
spressione degli abitanti e dellisola che ai visitatori
offre un hotel, tre B&B, due negozi e la distilleria
costruita con l'aiuto degliisolani. Questa & la piccola
comunita delllsola di Raasay dove nasce il Single
Malt che rappresenta un assaggio dell'eleganza
aspra e della eccezionalita di questo piccolo ma
straordinario territorio. E un whisky elegante, leg-
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germente torbato, bilanciato con i ricchi
sapori di frutta scura dalla complessita e
profondita di carattere. Il blend combinai
Single Malt Raasay, uno torbato e l'altro no, maturati
in tre diversi tipi di botte di rovere: botti ex-Rye
whiskey (first fill), botti vergini di rovere Chinkapin
e botti di vino rosso bordolese (first fill). Il Single
Malt di Isle of Raasay & quindi il risultato di un pro-
cesso unico che sposa sei differenti botti firmate,
ognuna delle quali ha il proprio stile distintivo e il
proprio carattere, per produrre lo stile peculiare
della distilleria: leggermente torbato, bilanciato coni
sapori pieni e complessi di frutta scura. Tutto nasce
qui: distillazione, maturazione, imbottigliamento e
spedizione delle preziose bottiglie.

Oltre al whisky la distilleria distribuita da Rinaldi
1957 propone anche il Gin delle Ebridi. Anche in
questo caso si tratta del primo distillato prodotto
legalmente in un’isola da secoli famosa per la pra-
tica della distillazione illegale. Il Gin delle Ebridi &
un prodotto artigianale che combina dieci botani-
che accuratamente selezionate, incluso il ginepro
di Raasay, scorza d'arancia e di limone, radice di
rabarbaro, angelica, iris e liquirizia, semi di corian-
dolo, pepe cubebe e il doppio distillato di Raasay,
mettendo cosi la qualita e le poche materie prime
dellisola al primo posto. Al naso si presenta fresco
e aromatico, con sentori di ginepro, agrumi e un
pizzico di rabarbaro, mentre al palato & secco con
note di ginepro, arancia e rabarbaro e un finale
gustoso secco e piccante. kB




ALTO ADIGE

Chardonnay Doran Riserva 2020 per Cantina Andriano

ondata nel 1893, Cantina Andriano festeggia 130 anni. £ la cantina sociale piti antica dell’Alto Adige, precursore di un sistema
F vincente e di grande successo. Oltre centanni dopo un‘altra intuizione vincente: nel 2008 Cantina Andriano e Cantina Terlano

si fondono, ottimizzando al meglio sinergie e potenzialita dei loro rispettivi territori tanto differenti, quanto complementari.
Oggi Cantina Andriano conta una sessantina di viticoltori che insieme coltivano 80 ettari di ripidi vigneti sulla sponda destra del
fiume Adige. | vini focus sono interpretati dalla linea Selezioni composta dallo Chardonnay Doran, il Sauvignon Blanc Andrius,
il Lagrein Tor di Lupo, il Merlot Gant, il Pinot Nero Anrar e il dolce GewUrztraminer Juvelo. Tra i vini pil rappresentativi, Doran,
Alto Adige Chardonnay Riserva 2020 Doc, nasce a 350-500 metri di altitudine su terreni rossastri e argillosi di roccia calcarea
con stratificazioni di pietra dolomitica bianca. Fermenta in tonneau e matura sui lieviti per 12 mesi, poi l'affinamento prosegue
per 3 mesi in acciaio. Dal colore giallo paglierino brillante, ha un profumo ricco e complesso, con aromi di agrumi, pepe bianco,
frutta esotica e una delicata nota fumé. In bocca & complesso e armonico, con un‘acidita equilibrata e una bella struttura.

DISTILLATI
Ginepraio Organic
Mediterranean Dry Gin

ORGANIC MEDITERRANEAN ORY GIN

inepraio Organic Mediterranean Dry Gin
G e la terza etichetta della famiglia del gin

100% biologico e 100% toscano. A base
di tre tipologie di ginepro, si unisce alle essenze
naturali di Podere Santa Bianca ed é il risultato
di un anno e mezzo di lavoro dei suoi proprie-
tari, Claudio Gaiaschi e Benedetta Tecchio. Una
ricerca volta a catturare gli aromi e i sapori della
macchia mediterranea ha portato allunione ditre
ginepri-della Valtiberina, del Chianti e del litorale
maremmano- con gli oli estratti dalle botaniche di
Podere Santa Bianca: mandarino verde, arancia
amara, foglie di limone, carota selvatica, lentisco,
origano, maggiorana. Con un design minimal e
contemporaneo la nuova bottiglia rielabora lo stile

della linea con sfumature di blu per un immediato richiamo al
Mediterraneo. Questo Gin e distribuito da Rinaldi 1957.

TRENTINO

A Maso Martis i giovani debuttano con A+Ma 800

I+Ma 800 e il nuovo vino firmato Maso Martis, cantina di Martignano (Tn). E un vino fermo, 100% Muller Thurgau, nato
A nella vendemmia 2022, che segna il debutto delle figlie dei fondatori, Alessandra e Maddalena Stelzer, oggi alla guida

della Cantina spumantistica trentina. “Nel 2022 abbiamo acquistato due ettari di vigneto a Montevaccino, in localita
Pragrande, a 800 metri di altitudine, che dal 2010 erano coltivati a muller thurgau. Un terroir particolare che ci ha spinto a
pensare a questo nuovo progetto”, raccontano le due giovani Stelzer. Per produrre Al+Ma 800, le uve vengono vendemmiate
a mano e sottoposte a pigiatura soffice, a cui segue una macerazione in pressa di circa sette ore a temperatura controllata
(10-12°C). La fermentazione avviene con lieviti selezionati in serbatoi di acciaio e il vino € messo in bottiglia la primavera suc-
cessiva alla vendemmia. Il risultato € un Muller Thurgau giovane, fresco, di grande mineralita e dagli intensi sentori fruttati e
floreali. L'abbinamento ideale e con piatti a base di pesce o di carni bianche, piacevole anche come aperitivo, accompagnato
da canapé, crudita di mare, formaggi freschi e piatti come prosciutto e melone. Al+Ma 800 e prodotto in 12 mila bottiglie.

CHAMPAGNE

Alfred Gratien Brut
vinificato in botte

olo le cuvée altamente selezionate diventano Cham-

S pagne Alfred Gratien: il mosto e vinificato in botti di
legno di rovere, caratteristica produttiva distintiva

della Maison. Le cuvée non svolgono la fermentazione
malolattica per preservare il carattere aromatico e auten-
tico delluva. Dopo il liqueur de tirage, le bottiglie affinano
nelle cantine di Epernay: quattro anni di maturazione
per il Brut Classique, prodotto con chardonnay al 46%,
pinot noir al 24% e pinot meunier al 30%; il dosaggio
e di 9 grammi di zucchero per litro. Questo Cham-
pagne ha un perlage fine, spuma persistente, un
bouguet dalle note di pasticceria e frutta matura
arricchito da sentori di agrumi e fiori bianchi. Il finale
e fresco, gradevole, con un leggero sapore minerale

e sievolve in un retrogusto ottimamente bilanciato.
Gli Champagne Alfred Gratien sono importati dal
Gruppo Henkell-Freixenet attraverso Mionetto SpA.
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RAMSBURY

the SINGLE ESTATE

Una nuova filosofia a RAPPRESENTATO

of s IN ITALIA DA
km zero, sostenibilita ‘
ambientale con il piacere " E
di un gusto 100% British. RI )1 1957



