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Un cocktaill
per ricordare
Franco Solinas

[l film “La lunga strada azzurra”
ha ispirato 1l barman maddalenino
Leandro Serra: «Il prossimo sara
dedicato a Glan Maria Volontéy

di PASQUALE PORCU

hi ricorda il film “La lunga
strada azzurra"? Era tratto da
un romanzo di Franco
Solinas, diretto da Gillo
Pontecorvo einterpretato da
Yves Montand nel 1957. E proprio
ispirandosia quella pellicola che oggi un
apprezzato barman maddalenino ha
ideato un cocktail che hail colore del mare
bludella Maddalena. Leandro Serradel
The Duke Cocktail Lounge Bar della
Maddalena e vicepresidente nazionale
dell’Aibes ha voluto rendere omaggio al
suo conterraneo, lo scrittore e
sceneggiatore cinematografico Franco
Solinas. «Anche se non sono nato alla
Maddalena - dice Leandro - mi considero
unmaddalenino. Lavoroquida43 annie
lamiavitasifonde datempo con quella
dell’Arcipelago. Hovoluto dareilmio
contributo dedicando a Solinasun
cocktail che anche nel colore ricordasse le
tonalitid del mare della Maddalena».

Questoil cocktail: 3 centilitridl ron
Centenario, 2 centilitri diliquore Strega,
0,5 centilitri di Blue Curacao, 5 centilitri di
latte dimandorle. Il bicchiere deve essere
un Old Fashioned e come guarnizione &
consigliata una violetta commestibile. Ed
eccocome deve essere preparato. Conla
tecnica dello shake&strain, versare in uno
shakeril ron Centenario, il Blue Curacao, il
Liguore Strega e infine il latte di mandorla.
Shakerare vigorosamente, versare in un
bicchiere Old Fashioned e colmare di
ghiaccio tritato, in modo da darela
sensazione della spuma del drink che
sbatte sugli scogli. Decorare con una
violetta commestibile.

Ildrink &€ moderatamente alcolico con un
finale un po’ amaro. «Come il film di
Pontecorvo » dice Leandro, che poi
aggiunge: «Oravorreicreareun altro
cocktail per rendere omaggio a Gian Maria
Volonté, grande amico di Franco Solinas e
della Maddalena. Tanto che quandoe
morto havoluto essere sepolti qui

nell’ Arcipelagos.
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