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BARGIORNALE PER

SANTA ANA GIN

GinSonta Ano & un vingaio orgonolettico nel cuare dell'Asin.
Distllato (parzialmente) sattovunto nella regione francese di
Charente per estrarre sopientemente quatiro essenze chiove
delle Filippine: Viang Ylong, Alpinio, Colomansi & Dalondan, che
singgiungono olle bosi clossiche del gin,

49 Processo produttivo Distilled Gin 9 Principali
hotaniche Fiori di Yiang-Ylang, Alpinia (galanga minore),
Calamansi (jime delle Filippine), arance Dalandan 4 Profilo
organolettico Al noso e ol paloto & oromatico e floreale,
connate fresche di ogrumi tropicali, pincevoli sensozioni
balsomiche lievemente piccanti sul finole € Grad. alcolica
42.3%vol. @ Formato 70 ¢l 4 sontoonagin.com

RISETTA

FRENCH 75

INGREDIENTI

@ 45ml Gin Sonto Ano @ 25 ml succo di
limone 4 20 ml zucchero 4 Chumpogne
Jocquart

PREPARAZIONE:

@ Mettere Santo Ana Gin, succo di limone
e zucchero oll'interna di uno shaker,
oggiungere ghioceio e shalerare per 15-20
secondi 4 Filtrare per due volte in ung
fliite con top di Champagne 4 Servire in
ung ﬂﬁte e guarnire con un twist di limone.
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YU GIN

BARGIORNALE PER

Yu

DI1957 GIN

Yu Gin si ispira ol Wabi Sabi, filosofio che volorizza lo

semplicitd pur ob

brocciondo lo complessitd e cosiil gin &

complesso nel gusto, ma semplice nella sua genuinitd. Le
botaniche vengono tutte distillate nella regione del Cognac.

@ Processo produttivo Compound Gin € Principali

hotoniche Gine

pro, coriandolo, yuzu, pepe del Sichuan,

aroncio amarg, liquirizio 4 Profilo organolettico
All'olfatto si percepisce il ginepra, ma ben hilanciate si
nggiungona le note oromatiche delle altre botaniche.
Al'assoggio, riempie il palato e si opre ollo freschezza
dell'ogrume yuzu @ Grad. olcolica 43%vol.

@ Formato 70

cl & www.theyugin.com

ISETTA

ABOUT YU

INGREDIENTI
@ 45mlYu Gin 4 90 ml di sodo ol litchee
@ 15ml disucco dilime

PREPARAZIONE:

< Metodo build in bicchiere highball,
agaiungendo ghiaceio fino ol bordo del
hicchiere 4 Decorare con uno spicchio
di pompelmo leggermente ohbrustolito,




