
GIN CHRISTIES
ABV: 39% VOL

FORMATO: 1L

METODO PRODUTTIVO: DISTILLAZIONE

TIPOLOGIA GIN: LONDON DRYGIN

BOTANICHE: GINEPRO, ANGELICA, ARANCIO AMARO, LIQUIRIZIA, ANICE VERDE, CORIANDOLO, 

ASSENZIO, CARDAMOMO

NOTE: IL DECISO AROMA DI GINEPRO SI AMALGAMA 

ALLE NOTE DI LIQUIRIZIA IN UN

PERFETTO EQUILIBRIO. LA NOTA AGRUMATA 

DELL'ARANCIA AMARA E IL DELICATO SENTORE DI

ANICE DONANO INFINE UNA NOTA FRESCA E

DECISA PER UN GIN DAL SAPORE INCONFONDIBILE

Cod. 329161- grado alcolico 39% vol - 100 cl. - unità per et. 6 bt.





• Radice di angelica

• Radice di liquirizia Noce moscata

• Scorza di pompelmo

• Fiori di limone

• Fori d’arancio

• Ingrediente segreto

• Corteccia di cannella cinese

• Corteccia di cassia

• Radice di Iris

BOTANICHE

• Bacche di ginepro
• Semi di coriandolo
• buccia d’arancia
• buccia di limone

The BOTANICAL´S London Dry Gin deriva da un processo che coinvolge 
14 botaniche differenti (di cui una è segreta). È distillato presso la 
Langley Distillery (storica distilleria UK), usando due piccoli alambicchi 
indipendenti tra loro; la fusione delle due distillazioni produce un gin unico,
molto morbido, secco, citrico, speziato… di eccezionale qualità.

Solo una piccola parte del processo (Small Batch) viene selezionato, quella 
caratterizzata da maggior purezza. Dopo la quarta distillazione, lo spirito è 
infuso con 14 botaniche (ognuna individualmente); ciò che ne deriva viene 
distillato un’ultima volta.

L’acqua utilizzata durante il processo viene da un’antica falda acquifera 
situata nella periferia di Londra. Questa sorgente si differenzia dalle altre 
perché la maggior parte della sua acqua è piovana e filtra attraverso roccia 
basaltica.

The BOTANICAL´S Dry Gin è un gin secco, molto gradevole e sapido, 
equilibrato, fresco. Con sentori floreali, agrumati e un finale speziato.

In bocca è molto morbido e ben equilibrato.









MACAJA
GIN

Un gin radicato nel territorio di origine, creato con 

ingredienti 100% italiani. Una selezione di erbe e agrumi 

dal Piemonte e dalla Liguria sprigionano freschezza

e sapori fruttati.



Antico itinerario di scambio fra i 

mercanti tra Piemonte e Liguria, 

questo viaggio dalle alpi al mare 

custodisce la materia prima del 

nostro gin.

La strada
del sale
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Macaja gin è il frutto della 

combinazione perfetta tra le 

35 botaniche. Un gin 

equilibrato la cui produzione 

è limitata e strettamente 

legata al raccolto locale di

stagione..

Botaniche 

e agrumi 

selezionati



Distillazione

La scelta di distillare con un piccolo alambicco discontinuo custodito gelosamente che 

accompagna da decenni la nostra attività e ci consente di estrarre al massimo solo la parte 

migliore del distillato.



Affinamento
Fedeli alla nostra tradizione,

dopo la distillazione, una

parte del gin viene ridotto di

grado e fatto invecchiare in

piccole botti da 110 litri per

180 giorni.



Macaja Gin



ARMAGNAC JANNEAU XXO HORS D’AGE

GRAND ARMAGNAC

Armagnac Janneau – the XXO Hors D’âge

Janneau ha composto un notevole blend sfruttando al massimo la 

sua competenza e le sue eccezionali riserve.

Il blend XXO Hors d'Age è composto da un'attenta selezione di preziose 

acquaviti, scelte per la loro qualità con eleganti note sontuose.

Armagnac Janneau XXO Hors D’âge
Una ricca sinfonia delle migliori acquaviti di Janneau, 

realizzate con uve Ugni-Blanc e Baco, distillate due volte e 

conservate in botti di rovere francese per 15-28 anni nelle 

riserve di Janneau.

Informazioni
- Qualità: XXO

- Vol. 40%

- 70 cl.

Note di degustazione

Colore: rame con riflessi ambrati

Naso: sentori succosi di pera, pesca, prugna mirabella e fiori di ciliegio

Palate: morbido con note generose di prugna candita gelatina di mele 

cotogne, latte al cioccolato e nocciole tostate per un finale prolungato,
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SMALL BATCH
2023



Dal 2017, La Maison du Rhum ha portato i consumatori a fare il giro del mondo con i 
suoi rum. Ogni cuvée di rum invecchiata viene meticolosamente selezionata dal cuore 

delle migliori distillerie di ogni Paese.

L’intento è di mettere in risalto origini, stile e tradizione.

Quest’anno La Maison du Rhum ha selezionato sette destinazioni, due delle quali 
appaiono per la prima volta: le Indie Occidentali Francesi e le Isole Vergini. Non 

mancheranno un Rum invecchiato dalla Colombia selezionato da Coloma con il suo 
distintivo finish in botti ex-liquore al caffè, un Rum panamense invecchiato 

interamente in botti ex-Bourbon con un finish in botti ex-Whisky. Questi profili 
organolettici ricchi e complessi vi condurranno in un tour attraverso il mondo del rum.



Naso: frutta secca, spezie
Palato: zucchero di canna, tabacco, spezie
Finale: legno, scatola porta sigari

FRENCH WEST INDIES AGED RUM
70cl – 44°

Questo Rum dalle Isole Occidentali Francesi rappresenta una 
novità tra le selezioni de La Maison du Rhum. Distillato nel 
2014, è stato invecchiato in botti ex-Bourbon prima essere 
affinato in botti ex-Sherry. Imbottigliato nel 2023, il Rum, 
derivato da pura canna da zucchero, rivela un profilo 
aromatico ricco e complesso caratteristico della botte ex-
Sherry. Al naso si presenta con note di frutta secca e spezie. Il 
palato si avvertono sfumature di zucchero di canna e spezie, 
arricchite da un tocco di tabacco biondo. Sul finale emergono 
le note di legno che si percepiscono come leggermente amare.



Con questa nuova edizione limitata, La Maison du Rhum 
sottolinea tutto il savoir-faire di Hacienda Coloma. Distillato 
nel 2011, questo Rum Colombiano è stato invecchiato in botti 
ex-Bourbon prima di finire in botti ex-Liquore di caffè, il vero 
tratto distintivo di Coloma. L’olfatto rivela note di caffè verde 
bruciato con l’aerazione. Successivamente emergono le note 
di vaniglia, caramello e spezie. Al palato si avvertono le note di 
caramello e vaniglia essiccata, che evolvono in sapori ancora 
più arrostiti. Sul finale si esprimono pienamente le note di 
spezie dolci e rovere. 

Naso: chicchi di caffè verde, vaniglia, caramello, 
spezie

Palato: tostato, rotondo, caramello e vaniglia 
essiccata

Finale: legnoso, spezie dolci.

COLUMBIA AGED RUM
70cl – 47°



Per la prima volta La Maison du Rhum ci trasporta sulle Isole 
Vergini grazie a questa nuova release. Distillato nel 2012, il Rum 
viene invecchiato interamente in botti di rovere americano. Al 
naso è intenso con i suoi sentori di frutta cotta e di legno. A poco a 
poco emergono anche gli esteri dal bicchiere. Al palato risulta 
corposo. Sapori di frutta cotta e liquirizia si mescolano con note di 
tabacco e di scatola porta sigari. Il finale è leggermente affumicato 
con un tocco di spezie.

Naso: intenso, frutta cotta, solvente, banana 
matura, legno.
Palato: ampio, sigaro, tabacco biondo,frutta 
cotta, l iquirizia.
Finale: lungo, frutta cotta, spezie, fumo.

BRITISH VIRGIN ISLANDS AGED RUM
70cl – 47°



Per questa nuova edizione limitata La Maison du Rhum ha 
selezionato un rum panamense distillato nel 2008 e invecchiato 
interamente in botti ex-Bourbon. Questo Rum di 15 anni rivela un 
profilo aromatico particolare con le sue note salate di vaniglia, 
caramello e spezie dolci, supportate dall’aroma di fiori d’arancio.

Naso: vaniglia, fiori d’arancio, caramello, spezie 
dolci

Palato: corposo, fruttato, legnoso, vaniglia.

Finale: lungo e speziato.

PANAMA AGED RUM
70cl – 43°



Naso: fruttato, zucchero di canna, vaniglia, spezie 

Palato: fruttato, speziato, vaniglia essiccata

Finale: legnoso, frutta secca, tannini

La Maison du Rhum ha selezionato il suo rum dal Paraguay nella 
distilleria Fortin. Per questa nuova edizione limitata il rum è stato 
invecchiato in botti ex-Bourbon per poi essere affinato in botti 
ex-Sherry ed ex-Whisky. Ne risulta un Rum caratterizzato dal 
profilo aromatico di tannini delicati e spezie dolci.

PARAGUAY AGED RUM
70cl – 42°



Per questa nuova release La Maison du Rhum ha selezionato ha 
selezionato il suo Rum da Millonario. Distillato nel 2014, è stato 
prima invecchiato in botti ex- Bourbon, per poi subire un finish in 
botti ex-Sherry per un anno. Questa edizione limitata rivela profilo 
aromatico gourmet bilanciato. Il naso è fresco, con cocco e 
liquirizia. Il palato è caratterizzato da note di moka e vaniglia 
esaltate da spezie dolci e morbida legnosità.

Naso: vegetale, cocco, liquirizia
Palato: morbido, ricco, moka, vaniglia, spezie dolci
Finale: buona lunghezza, morbida legnosità

PÉROU AGED RUM
70cl – 45°



La Maison du Rhum ha selezionato questa nuova edizione 
limitata in Venezuela. Distillato a colonna nel 2016, questo 
Rum è stato invecchiato in botti ex- Bourbon. I sentori 
legnosi con un tocco di sigaro e vaniglia essiccata emergono 
dal bicchiere. Sul palato risulta morbido. Si avvertono le note 
di frutta stufata e spezie. Sul finale, il legno e la vaniglia 
essiccata richiamano il suo invecchiamento in botti ex-
Bourbon.

Naso: legnosità, tabacco biondo, sigaro, 
vaniglia, essiccata
Palato: frutta stufata, vaniglia, spezie
Finale: legnoso, vaniglia essiccata

VENEZUELA AGED RUM
70cl – 47°



FRENCH WEST INDIES COLOMBIA AGED RUM BRITISH VIRGIN ISLANDS PANAMA AGED RUM PARAGUAY AGED RUM PERU AGED RUM VENEZUELA AGED RUM

AGED RUM 70cl – 47° AGED RUM 70cl – 43° 70cl – 42° 70cl – 45° 70cl – 47°

70cl – 44° 70cl – 47°





Attraverso i nostri viaggi, abbiamo condiviso eccezionali degustazioni con master
distillers, cellar masters e proprietari di distillerie dai quattro angoli del mondo. È 
stato nelle cantine che abbiamo scoperto e selezionato i veri tesori dimenticati, o 

“trésors oubliés”, preservati dagli angeli.
È un invito a un'esperienza di degustazione unica nel suo genere.



BARBADE HORS D’ÂGE RUM
70cl – 47°

Questo Rum “hors d’âge" presentato in un bellissimo 
decanter di vetro, è un blend di rum invecchiati in 
Barbados, distillati a colonna e invecchiato ni botti Ex-
Sherry Paolo Cortado. Dimenticato per anni una cantina 
nella parte più meridionale dell’isola, questo Rum rivela 
profilo aromatico tipico dei rum in stile inglese. Al naso 
risulta citrico e fruttato, supportato poi dal profumo di 
sigaro. Al palato è speziato e legnoso. Testimonia il 
tempo trascorso nelle botti di Palo Cortado con le sue 
note di frutta secca e spezie che si estendono verso un 
finale con note di pregiato legno cerato.

Naso: citrico, frutta cotta, sigaro
Palato: legnoso, speziato                        
Finish: frutta secca, spezie, pregiato 
legno cerato



MADAGASCAR HORS D’ÂGE RUM
70cl – 41°

Questo Rum "hors d’âge", presentato in a bel 
decanter di vetro, è il risultato di blend di rum di 
Madagascar distillati a colonna e successivamente 
invecchiati in botti ex-Single Malt scozzesi. Nascosto per 
anni in una cantina di Nosy-Bé, rivela un carattere 
delicatamente affumicato, inusuale per un rum. Al naso 
si percepiscono sentori speziati e legnosi. Il viaggio 
prosegue nel palato con le note di cereali che evolvono 
in un delicato, sorprendente fumo. Un accenno di torba 
fa eco alle note di frutta secca nel finale.

Nose: note legnose, spezie
Palate: cereali, fumo delicato 
Finish: frutta secca, torba



PANAMA 20 Y.O. RUM
70cl – 49°

Nel clima tropicale di Panama, questo rum distillato a 
colonna è stato fatto invecchiare 20 anni in botti ex-
Bourbon. Panama è conosciuta per il suo alto 
percentuale di angels’ share, che gioca un ruolo 
fondamentale nella concentrazione degli aromi del rum. 
Tl’allettante naso rivela sentori di frutta secca condita 
con vaniglia caramellata. Al palato è schietto con le sue 
note di legno bilanciate con la dolcezza della frutta cotta 
e un pizzico di spezie. È sul finale che la vaniglia essiccata 
raggiunge la sua massima espressione. 

Naso: frutta secca, caramello, vaniglia
Palate: rovere, frutta cotta, spezie
Finish: lungo, vaniglia essiccata



Ogni bottiglia è contenuta in una gift box premium



RHUM BARBADE HORS D’ÂGE

70cl – 47°

RHUM MADAGASCAR HORS D’ÂGE

70cl – 41°

RHUM PANAMA 20 ANS

70cl – 49°



EXCELLENCE · PERFECTION · TRADITION

OUR BRANDS





TEQUILA ORENDAIN · BLANCO

Nose: Cooked agave, earthy, slightly floral, light pepper, a green vegetal note. 

Palate: Cooked agave, spicy, peppery, minty citrus with medium heat

Finish: Clean finish short peppery

Sizes: 1L ⎥ 750ml ⎥ 700ml ⎥ 500ml ⎥ 200ml ⎥ 45ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF) & 38%Alc/Vol

TEQUILA ORENDAIN · REPOSADO · (American White Oak 2-3 months) 

Nose: Cooked Agave, vanilla, peppery and spices.

Palate: Cooked Agave, red bell pepper, soft wood, orange peel, slightly vanilla, and caramel. 

Finish: Short vanilla notes, agave swetness and peppery.

Sizes: 1L ⎥ 750ml ⎥ 700ml ⎥ 500ml ⎥ 200ml ⎥ 45ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF) & 38%Alc/Vol







ACCOLADES
BLANCO

REPOSADO



herbs,

TEQUILA 100% AGAVE - BATANGA BLANCO

Classic and expressive on the nose with intense typical earthy agave notes, pepper,
and fresh mint. Fresh and lively in the mouth with a clean and vivid profile and a long finish. 
Strong agave flavor that doesn’t gets diluted in cocktails.

Sizes: 1.75L. ⎥ 750ml ⎥ 700ml ⎥ 50ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF) & 38 Alc/Vol

sweet

TEQUILA 100% AGAVE - BATANGA REPOSADO

Fresh, elegant, and peppery. Vanilla leads the way on the palate with hints of almonds, citrus, 
caramel, and cedar wood. The agave shines without losing its presence in cocktails.
A pleasantly dry finish when sipped straight.

Sizes: 1.75L. ⎥ 750ml ⎥ 700ml ⎥ 50ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF) & 38 Alc/Vol





ACCOLADES
BLANCO

REPOSADO

CRISTALINO



TEQUILA OLLITAS 100% AGAVE · BLANCO

Nose: Earthy, mineral-forward, dry herbs notes, lime peel, green pepper bell, and cooked agave.

Palate: Cooked agave, spicy, peppery, smooth, and delicious with nice buttery notes and smoky.

Finish: Long last agave Complex, hot, but pleasant sipping

Sizes: 1L ⎥ 750ml ⎥ 700ml ⎥ 375ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF) & 35%Alc/Vol

TEQUILA OLLITAS 100% AGAVE · REPOSADO · (American White Oak 6 months)

Nose: Cooked Agave, vanilla, woody, spicy, lively, and fresh.

Palate: Cooked Agave, wood, orange peel, slightly smoky, fresh cream, pineapple, vanilla, and caramel. 

Finish: Warm and spicy.

Sizes: 1L ⎥ 750ml ⎥ 700ml ⎥ 375ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF) & 35%Alc/Vol

TEQUILA OLLITAS 100% AGAVE · CRISTALINO · (Filtered Reposado) 

Nose: Soft, sweet, fresh green apple, delicate agave aroma.

Palate: Cooked Agave, Butterscotch, soft vanilla, and woody.

Finish: Long sweetness, butter, medium oak, and vanilla.

Sizes: 1L ⎥ 750ml ⎥ 700ml ⎥ 375ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF) & 35%Alc/Vol





ACCOLADES
BLANCO

REPOSADO

AÑEJO





TEQUILA 100% AGAVE · GRAN ORENDAIN BLANCO

Nose: Mineral-forward, with earth agave shining through cleanly.

Palate: Cooked Agave, a hint of ripe green apple and soft pear bring sweetness. 

Finish: Long last agave and pears continue on the finish.

Sizes: 750ml ⎥ 700ml ⎥ 375ml ⎥ 50ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF)

TEQUILA 100% AGAVE · GRAN ORENDAIN REPOSADO

Nose: Cooked Agave, dried flowers, tropical fruit custard tart, vanilla, black pepper notes.

Palate: Cooked Agave with finishes with notes of dates, figs, sweet roasted pineapple, vanilla, and caramel. 

Finish: A well-rounded, pleasant earthy finish.

Sizes: 750ml ⎥ 700ml ⎥ 375ml ⎥ 50ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF)

TEQUILA 100% AGAVE · GRAN ORENDAIN AÑEJO

Nose: Flowery, citrus fruit, caramel, chocolate, and a little smoke.

Palate: Roasted pepper, golden syrup, cedar, a hint of cereal, and black pepper.

Finish: Quite long, with notes of black pepper and citrus.

Sizes: 750ml ⎥ 700ml ⎥ 375ml ⎥ 50ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF)



GRAN ORENDAIN EXTRA AÑEJO · 3 YR

Matured for 36 months in American White-Oak, mid-
toast, ex-Bourbon barrels. It’s a complex Tequila rich in
aroma, taste, and body, ideal for slow sipping and
contemplation.

Nose: Fruity, medium oak, with light notes of cooked 
agave, roasted coffee, and spices.

Palate: Sweet, fruity & citrus. Cooked Agave, vanilla, 
cinnamon, and peppery.

Finish: Long, medium oak, and vanilla. Spicy and dry.
Dark chocolate notes.

Sizes: 750ml ⎥ 700ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF)



GRAN ORENDAIN EXTRA AÑEJO · 7 YR

Matured for 84 months in American White-Oak, mid-
toast, ex-Bourbon barrels. The pinnacle of the Gran
Orendain range, this seven-year-old extra Anejo brings
together all family's experience and expertise, built
since opening their distillery in 1926.

Nose: The aroma is inviting with a strong note of agave 
and a touch of fresh bell pepper.

Palate: On the palate, it has a very pleasant hit of
spice, an approachable sweetness with a hint of vanilla, 
and a minerality that lingers long after swallowing.

Finish: A wonderful tequila that invites repeated sips to 
allow its complexity to unfold. Nice presentation in a
gift box.

Sizes: 750ml ⎥ 700ml · 40%Alc/Vol (80 PROOF)



WHY PARTNERING WITH DESTILERIA ORENDAIN?

• DESTILERIA ORENDAIN is a Company founded in 1926

• 100% Private Family-owned Company, In the same family for almost 97 years. A company
full of history, tradition, and prestige.

• We do not use either diffusor or distillation columns.

• Currently exporting our products to 30+ countries including the US, Canada, Australia, 
China, UK, Spain, Germany, Poland, Greece, etc…

• Our founder, Eduardo Orendain, also founded Mexico´s National Tequila Chamber back in
the early 1950s

• The Orendain Family is considered one of Mexico's 4 Founding Families of the Modern 
Tequila Industry.

• The family controls over 2100 Hectares of land in the Tequila Valley where we cultivate
Blue Agave Weber.

• Our Distillery in Tequila Town, Jalisco, is the most visited distillery in Mexico with almost 
600,000 visitors per year

• The soft assets of the company such as La Mexicana Distillery, houses, ranches, hotels, etc. 
complement the experience when visiting Tequila
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MASTERCL ASS PRESENTATI ON 2023 



Nel maggio del 2021, in un periodo fortemente caratterizzato dal

Covid, tre americani decidono di dar vita al sogno di una vita,

trasferirsi in Italia. La scelta ricade sulla Puglia, per il suo clima

caldo, le spiagge, il cibo e lo stile di vita propri di questa regione.

Frank Grillo, da sempre amante della cucina italiana, ebbe

modo di scoprire meglio i piatti pugliesi conoscendo per la

prima volta la ricetta del Pane di Altamura. Da qui nacque l’idea

e comprese che una pagnotta fatta con questi grani così antichi e

speciali non era altroche una bottiglia di vodka in attesa di

essere prodotta.

Qui nasce Altamura Distilleries e nel febbraio 

del 2022 avviene il lancio di questa

eccezionale premium vodka,

che in brevissimo tempo riscuote

un successo di portata internazionale.

LA NOSTRA STORIA 

Altamura Distilleries - Private & Confidential - 2023



“I l pane migliore del mondo, tanto che il viaggiatore diligente se ne porta 

una provvista per il proseguio del viaggio”

Orazio, Anno 37 A.C.

Una nuova vita per il PANE DI ALTAMURA

Da oltre 2000 anni, è l’immutata purezza di questo

grano che dona al pane di Altamura gran parte della sua 

unicità. Esattamente ciò che avviene con la nostra vodka, 

che grazie a questo grano ottiene un gusto eccezionale

derivante da un terroir semplicemente unico al mondo.

I l Pane di Altamura è infatti il solo al mondo ad essere

protetto da una DOP (Denominazione di Origine Protetta).

Altamura Distilleries - Private & Confidential - 2023

TASTE SMOOTHNESS FLAVOUR PROFILE 



“Una Vodka con
un’anima”

Abbiamo distillato questa

vodka in modo da

trasmetterne perfettamente il

suo terroir di origine e la

purezza dei grani antichi che

ad Altamura vengono coltivati

da oltre 2.000 anni. Alla nostra

vodka è stata riconosciuta,

dai migliori mixologist e

awards internazionali la sua

cremosità vellutata, la sua

morbidezza ed il suo finale

umami al palato.

Chiara Poloni, del Bar Amo di

Venezia, è stata la prima a

definirla una Vodka con

un’Anima.
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