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BARLAB DRINKTES

Edris Al Malat

BAR MANAGER DEL ORY MILAND.
| AMANTE DEI DRINK PULITI, MINIMALISTI
ECON UNAVERA FISSA PER IL GHIACCID

Alberto Corvi

FOOD & BEVERAGE MANAGER DI CASA
TOBAGO A MILAND, DOPO UNA LUNGA
ESPERIENZA ALTHE DOPING BAR

Samuele Campanini

TITOLARE E BAR MANAGER DEL JIGGER
SPIRITI & CUCINA E DEL ROOKIE.
ENTRAMBI | LOCALI A REGGID EMILIA

|

40 ml Polugar infusa con
mozzarello e pone tostato home
made 4 25 ml liquore di origano
home mode 4 30 ml acquo

i pomodaoro 4 20 ml cordiale

INGREDIENTI

#3,2¢l Ron Santiogo de Cuba Extra Afejo 11 Anni

4 0,65l Hompden Estate Rum OWH B Y.0. &1)5cl
Campariinfuso con curry in polvere 4 3 clscirappo di
anonas home made 4 1,5 ¢l succo di lime

sale, olio e bosilico home made

@ 7 drops The Bitter Truth alle olive PREPARAZIONE

ShakeRstrain in un tumbler bossa, servito con un cubo

INGREDIENTI
4 45l Bitter Strega Giollo 8
4 30 ml Mancino Vermouth B

PREPARAZIONE

i ghinceio, guarnito con foglie di curry fresco. Ambrato olle pere @ 15 ml lig

i 88, v B
Shokerare e versare in un hicchiere e
precedentemente roffreddato con COMMENTO BRI i 021 .kt
un cubo di ghioccio. Guarnire con Il paiing perfetto per questo cocktail 8 uno dei piatti PREPARAZIONE

i opprezzati a Cosa Tobago:l Charizo di Sergio Motta
griglioto con carbone cubana e servito con olio piccante
e unfinsalata di finocchi freschi, conditi in moda
semplice con olio eva e fimone.

Tecnica stirstrain; garnish C
tapiocn ai funghi porcini.

COMMENTO

Un cocktail nato in collabora:
con o nostra cucing. Nosce
twist sul Milono Toring, con
pill spezinte e dolci. Lo gornis
topioca ai funghi porcini 0gal
|o parte sopida e umani.

polvere di pomodoro e spray
i origano.

COMMENTOD

Omoggio alla pizza, lo
Pﬂllf“ga . reqing dello cucina italiang,
i riproposta in chiave mixology.
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HLAB DRINKTEAM

Giuliana Giancano

GUIDA IL POUT POURRI VINTAGE CAFE
I TORIND. DGNI SUA ENERGIA I
CONCENTRA SULLA SOSTENIBILITA

Dl
CHE ﬁlf,” I GRAND

INGREDIENTI

@ 4.cl Hoku Vodko @ 6 cl Kvoss di
pane Senatore Cappelli e Melograna
@2 5clocetodi komhucha di erba
di grano e chicehi di Son Postore
tostoti 41,5 ¢l sciroppo di grano

PREPARAZIONE
Bilanciore lo kombucho con lo

colmare conil Kvoss.

COMMENTO

Un drink dedicato oi cereali che
sfamano il mondo intero: riso 8
grono! Il kvass & un fermentata
pensato peril recupero del pane
avanzato. Toglieteci tutto, mo
noni corhaidrati!

sciroppa di grano, oggiungere Halu,

Umberto Oliva

BAR MANAGER DI BELLA A MILAND.
LASUA MIXOLOGY E MOLTO RICERCATA
EISPIRATA ALLA SUA AMATA CALABRIA

ILTAMURA EmgeSe
ETLALRIEE e
vopKA- Cn

INGREDIENTI

45 ml Altomura Vodka ol rafono 4 90 ml ocquo
di pomodoro verde offumicoto €10 mi salso ponzu
10 ml colotura di olici Fish Different 4 2 dosh
salomoia di cucunci 4 pepe nero

PREPARAZIONE
Built; urnish con cucuncio e pepe nero.

COMMENTOD

Un ricardo dell'infanzio in Calabrin tramutata in drink.

Il pomodara verde viene affumicato in maniera naturale
con dei ciottoli di fogio nspromantano, lo colaturo

di olici viene prodotta ad Anaig, piccolo poesino
dell'entroterra colobro, il rofono dona nota speziata

e |Bggermente senapata.

7
by 02/24 V

I. P 1‘
] v

Iolanda Prisco
HEAD BARTENDER DI AUDIDTECA,

ASAN GIORGI0 CREMAND (NA), LOCALE
" DI CUCINA FUSION, TRA DRINK EVINILI

INGREDIENTI

50 ml Cosomigos Tequilo Blonco
infusa allo jolopeno home made

& 15mlsucco dilime €10 ml
sciroppo d'ogove @ top soda
pompelma roso

PREPARAZIONE

Tecnica: shoke&strain, servire in
bicchiere Collins o Tumbler alto,
garnish con crusta di papriko e sale
con jolopeno.

COMMENTO

Que Viva Mexico in questo twist
perfetto in puiring con tacos e
guacomaole, che parte do una
tequila spicy, con jolapeno loscioto
in infusione. Lo sciroppo d'ogave,
contrasta con l'ociditd degli
agrumi. Lo crusta rende la bevuto
piil sapida od ogni sorso.
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