NUOVI STILI E
GUSTI INCONSUETI

Dalla colazione al dopocend,
dati di mercato e nuovi trend
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La ricetta di Luca Simonetta
ALMOND MILK PUNCH

Tecnica: Shake and Strain

ingredienti:

20z Cognae Francois voyer V.5.0.P
1212 cx latte di mandoria

3Mox sciroppo di mise & vaniglia
Grattugiata di Fave Tonca

La ricetta di Mirko Cagnazzo
POCO MA BONO

Tecnbea: 5t and Straln

Ingredienti

36ml | Cardenal Mandaoza

10 mi I'—.-:'|r'r|_:le‘-'||:|:': Cotto sottovucts & a basss
temperaturd con mela essicoats

3dash Celery Bitter

ura s00rza o aranca nel mixing gless

ServireallTrtemnadiuna piccola coppetta o bicchhe-

re da-degustazione, decorare con scorza d'arancia

e granelia di Cantuocio

PERCHE USARLI

Premessa: “Mel bare miscelato, cognac e brandy sono
ingredienti versatili e d'attualita, in quanto alla base di
micdtissimi classsa drink”, analizza Dario Olmea, titolare
del Maracaiba di Alghero. Ancora: "Questi distillat re-
galano ai codktail corposith ¢ dolcezzaintense. E poi, in
guanto percepiti come pradatti nobili, conferiscono al
cocktail pregio e raffinatezza”, evidenziaMarco Fabbiano
titolare del Laurus Cocktaill Experience di Lecce. Non
basta: “Danno carattere al drink e offrono al bartender
la possibilita di esprimersi con semplicita. Per creare un
cocktail equilibrato e ricco di sentori, basta infattimisce-
lare il cognac e il brandy con pochi ingredient®, ricorda
Mirko Cagnazzo assistant food8&beverage managar al
The Panthean lconic Rome Hotel. Gh estimatori? “La
chentela che conosce e ama | grandi classici, dal Vieux
Carré 3l Sidecar allo Champagne cocktail, E il pubblico
pil maturo, abituato al consumo di cognac e brandy
liszi”, afferma Fablana De Santis, barlady del Pantaleo
di Roma, E non & vero che i drink con questi procotti
piacciano solo ai cavaliert *In realta incontranc il gusto
ci womini e donne di tutte le et, se s realizza un drink
perfettamente bilanciato”, dice Fabbiano. Peravvicinare
i clienti ai drink con cognac e brandy "prima di proporme
dei signature & bene introdurre in carta i grandi classici
come Sazerac, Sidecar, Vieux Carré, Brandy Crusta e
Champagne cocktail: drink eleganti dal grande fascina”,
puntualizza Cristian Lodi, titolare del Milord di Milano.
Ma quali sono | punti i forza del cognac rispetto al
brandy e viceversa? "Il brandy & un po’ meno caro del
cognac. Tuttavia, considerato che i cognac pil indicati
alla miscelazione sono quelli pil giovani il cul prezzo s
aggira intorno ai 20-30 eurg, il risparmic in termini di
drink cost & minime. In compenseo, alivello dimmagmnee
di percezione nel consumatare, il cognac e considerato
un prodottopil prestigioso e utilizzarlosignificarandere
sofisticato ed esclusivo il proprio dnnk”, ossarva Marco
Callegari, tracle marketing Velier perMilano & il Mord Itakia,
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