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Galliano va oltre il “mitico” budino
«Saral’estate del nostro Negroni»

Per 100 anni del cocktail una carta dedicata, con versioni tradizionali e rivisitate. Anche al cucchiaio

Gabriele Noli

VIAREGGID. Galliano compiré
100 anni nel 2023. Ma la fa-
miglia Vannozzi - titolare
dello storico Caffé sulla Pas-
seggiata — ha gia avviato un
percorse di avvicinamento
degno di un evento di tale
portata, scandendolo con la
celebrazione... di altre ricor-
renze. Nel 2018 era stato fe-
steggiato il settantennale
del budino di riso, specialita
della casa apprezzatissima
danumerosivip, tra cui persi-
no i Rolling Stones dopo il
concerto-evento tenuto a
Lucca nel settemnbre del
2017. Ora invece & la volta
delMegroni, che proprio que-
stanno & divenuto cocktail
secolare.

Paolo Bianchi, capobar-
man di Galliano nonché con-

sigliere nazionale Fib, ha re-
centemente serittoun artico-
lo {pubblicatosulla rivista Ri-
storazione Italiana Magazi-

ne) sul centenario del Negro-
ni, spiegandone origini e ca-
ratteristiche e suggerendo-
ne aleune varianti. Da qui, lo
spunto perlaprimaidea cele-
brativa di Galliano: «Per I'e-
state proporremo una carta
cocktail dedicata, appunto,
al Megroni—anticipaFrance-
sco Vannozzi, esponente
della quarta generazione del-
la famiglia titolare del locale
sin dalla sua naseita (1923) -
figurerd owviamente la ver-
sione tradizionale, un terzo
di Gin Ginepraio, uno di Bit-
ter Campari ed un altro di
Vermouth Carpano Rosso,
miscelati in un bicchiere Old
Fashioned con ghiaccio cri-
stalling e una fetta d’arancia
come decorazione. E con es-

sa almeno una decina di va-
rianti, tra cui il Duca Bianco
(compostodaunterzo diBit-
ter Bianco Oscar Quaglieri-
ni, un terzo di Gin Ginepraio
ed un terzo di Vermouth
BiancodiPrato) ed una anal-
colica chiamata NegroniMo-

re&Less, con succo di mela
limpida, succodicranberrye
Sanbitter rosso, preparato
come nella versione classica
nel bicchiere Old Fashioned
pieno di ghiaccio e decorato
conuna fettad’arancias.

Ma la carta coclitail non sa-
ra I'unica novitd proposta
perl'estate da Galliano. Fran-
ceseo Vannozzl preannurn-
cia, infatti, che «stiamo affi-
nando un Negroni da gusta-
re col cucchiainos, Non en-
tranellospecifico, anche per-
ché la fase di lavorazione &
tuttora in corso e «potrebbe
riservare interessanti sorpre-

S,

E per chi, invece, il cock-
tail vuole goderselo passeg-
giando, ¢'¢ la possibilitd di
optare per i bicchierini in ve-
tro (da 100 ml) con tappo a
vite,

«¥olevamo intraprendere
un percorso di creseita — sot-
tolinea Francesco Vannozzi
—l'idea di celebrare ogni an-
no una ricorrenza, in vista
del nostro centenario, si inse-
risce proprio in questottica.
Il Megroni & il coclatail italia-
no tra i pit famosi al mondo,
siamo felici e curiosi di pro-
porlo in cosl tante variant,
sfruttando anche la nostra
carta dei gin, utile per am-
pliare l'offerta e diversificar-
la al massimo. Ci tengo perd
a rimarcare un concetto: per
noi il bere consapevole e re-
sponsabile ¢ una priorita as-
solutas.—



