APPROFONDIMENTO
Il metodo & classico




Doy simisire, il gim 3arla Ana & lo seralo o lul dedicota peesse IBlinglon Club di Boma
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Il gin Santa Ana porta in ltalia
la Manila degli anni ‘20

Rinaldi 1957 porta in ltalia Santa Ana, Il distillato che ricorda 'atmosfera filippina degli
storici cabaret. Un gin che scaldera i locali italiani con diverse serate a tema

a Manila degli annd ‘20 ¢ 30, 1 balli, il cabaret. B
L|I:n“~1n il SHpOTe i Santa Ana, il gin |':i1iprl-i:11'l [HTibe

lotto da Namayan Spirits e distribuito in ltalia da
Rinaldi 1957, La sua storia @ singolare e trova la mas
sima espressione nel leggendario Santa Ana Cabaret
che, immerso nel movimento Art Déco filippine,
era considerato un locale di grido in cui st ascol-
tava musica ballando ¢ hevendo alcolicd durante il
proibizionismo. Nonostante la grande pui'ﬂ.rhnil.'l. Ce
sempre stato un alone di mistero intorno al proprie
tario del locale, tale John Canson che si @ poi rivelato
essere, in realta, intraprendente molisano Giovanni
Canzona, Cuesti abbelli il Santa Ana Caberet con
maobili, specchi e quadri provenienti dalla madrepa-
tria Europa, dando perd un tocco local con le piante:
dalle archidee allo Ylang-Ylang. Proprio quest ultimo
(i cui For somo notd per essere uno degli ingredientd
del profumo Chanel n® 5), insteme ad Alpinia (che ha

una fragrangs piccante ¢ balsamica), Calamansi (noto
corne "1l e delle Filippine') ¢ le arance Dalandan, Fa
parte delle essenze chiave del gin Santa Ana. Questo
nasce da una distillazione parzialmente a vuoto, tec
nica padroneggiata nella regione francese Charente,
che permette di estrarre una concentrazione di aromi
hotanich senza che il calore la rovind, 1 rsultato si
rresta cosi alla realiveadione di numerosi cocktail
dal classico gin tonic al Martind, fino al Tom Collins
(30 ml gin Santa Ana, 10 ml sciroppo di agave, 45
ml succo di pomelo, soda) e al French 75 (45 ml gin
Santa Ana, 25 ml succo di limone, 20 ml sciroppo di
eucchero, Champagne Jacguart).

Per celebrare la storia di questo gin, Rinaldi 1957 ha
lanciato, partendo dall’Ellington Club di Roma, il
format di serate tributo alla Manila degli anni "20 che,
progressivamente, cotnvolgera | mighor locali di diver
se cittd italiane.
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HOVITA DEI DISTRIBUTORI
HOVITA DEI DISTRIBUTORI

VELIER

Invecchicto in both

di rovere amerncano

cloy SO0 litrl ex-Shermy

di Amontilodo &

I N CO M P AG N I A Oloroso, utilzzando |
sistema dal Criodars

¥ Soleras, Fundador

Brandy Doble
Vino, brandy, whisky e vermouth dalle Madera Snefry Cask
£ : = prodotto dalka starca -
note dolci e speziate. Sono molfteplici Fundador & ficco DADOR
le novitd che i distributori di vino dég’g:‘m:rjﬁﬂ i
& spirits portano sulle tavole ifaliane alfernanc a senfori d Beons
per intercetfare e soddisfare tutte s b

le esigenze di consumeo.

RINALDI 1957 CUITIOL GRANDI VINI
Sakurao Distillery Garolano prosonio
pregarta || suo Flar ol Breicd, un

AT singhke Mogroamar deal 2007
micilt distiticto che fa parta dl una

& invecchialo collezions storlca
nelia regione d neta nel 2000, Flor d|

Hirashima sul mana Braci e di Garofano
Irberio i Sefo. & Il o dell’ opera
Reqlizzato da una realizzata doll artista
combinaziona Laon Marino in

di ot di ex- ORore o quasko vino,
bourbon, rovens un aticheatta d'owtoa
QArTIECar NUov, per rvivere a dislanza
ex-shamy e boft di temipt esparanze
yergini di mizanang, & senfimenfi che,
famosa quearncia come bra ce. hanno
gigpponasa, continuato od ardare
presanta note di softo 1o cenera
vanigho e un focoo
di mela,
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