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Tre drink celebrano il centenario
del cocktail Negroni

Il cocktaill “Megrom”, ceato dal
comte Camillo Megroni a Firerze,
ha celebrato, ko scomso anno, 1l suo
centenarko., Gin, vemmouth rosso e
bitter Campan n parti ugnali, e
it com una scorsa 3 aranca (ricet-
ta originalke), & anwra il drink ita-
liano pitn comesciuto nel mondo.
Ina Fleming o fa ordiname a James
Bond nel film Fisiko, Auvdrey
Hepburn, nel suo soggiomo a
Foma per e dprese di “Vacanze
Romane”, Jo beveva con isum aspi-
tie Termessee Williams ko dtf inun
s mmarzo. Le mode e 1 gush
cambiano @ anche la “ncetta” del
Megmmni =i adegua alle nuove “esi-
genze”.  Tre prestigiosi barman
harmo mealizzato, per celebrame il
centenariy, alfrettante vadant del
grande dassdco italiano Epimte,
nispettivamente, a quella odgmale:
il “Megromi [taliano” del band “VII
Hills Team” (dei maghi della
miscelaziome del gin italiano
Federico Leone, Gabriele Manfredi,
Filippo Previem e Dianilo Tersigni),
il “Megromn completo” dell’ Atrium
Bar - Fonar Seasons Hotel di Firenze
alla atta di Firenze dove il donk &
nato (Edoardo Sandr,  Head
Mucologrist e Simone Corsing, bar-
tender) e “Bubbles Megrom” di
Andrea Pomo del “The Jemy
Thomas Speakeasy” di Roma ispe
rato al flm “Odio lestate” di
Masimo  Venmier, oon Aldo,

Giovanmi e Glaoomi,

1" Megmoni completo™ (3

o VII Hills Italian Dry Cin, 2 o
(SCAR 637 Bianco Vermaoth, 2 d
Bitter Bianco, 1 doonsommé di
lampredotin chiarificato, 1.5 ¢ salsa
di prezzemolo addificata, 150 sa-
moppo al peperoncnag, 05 soluzio-
ne =lina, 2 ol fill spumante Brut
Black pepper essence. Con la tecni-
ca dello shake and strain, versare
hrtti gl mgedienti allintemo di
uno shaker con ghiacoio, eccetto o
spumante ¢ shakemre energica
menke. Jumndi, filldibrut e decora

re con piccole sferettine di salsa
verde & mlka mesa i siperfice
quindi versare in un bicchiere di
marma on the rocks) celebra
Fimmnze facendo “incomtrare 1 codc-
tail per eccellenza della dtta con
lemblema della tradizone gastro-
nomica popolare fiorenting: sua
Maesta il Lampredotho.

N drink &un MNegroni completo rea-
lizzaty am due eccellenze italiane:
il VI Hills Italian Dry Gin, con
botaniche romane ¢ 1 vermouth
bianco OSCARSY . 1 tutto con un
affondo di spumante brut che
rende ammonicst gl equilibi, con
un'idea del panino al Lamprediotin
con una saksa verde di prezzemolo
aadificato com aado atrico e una
sdlsa piccante mealizzata con uno
SCNOPpo di Peperoncno, Qm un
finale disalee pepe datn dalla soha-
ziore mlina e uno spray al pepe
bagnando i panino o un o di

brodo di lampredotin®.




