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IHGREDIERTI

2 0z Don Papa Rum
0,5 0z zucchero liquido
1 drop karas chino
2drop Hopped grapefruitbitters
1 drop arange bitters

PREPARRZIONE

Mescolare gliingredienti nel mixing
glass per 20 secondi Filtrare e
wersare in unrocks ghss con
ghiaccio. Decorare con scorzetta
darancia.

COMMERTD

Tutto il carattere e la resilienza del

classico Old Fashioned [1808) in un
versione con rurm morbida e fruttata.
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EARDAL MONDO « RUK

HGREDIEATI

1.5 0z Don Papa Rum
0.5 0z succo di lime
2 dash Hopped grap efruit bitters
1 fetta dilime
top con ginger beer

PREPARAZIONE

In un tumbleralto, colmo dighiccio,
wersare Don Papa Rumn, succo dilime,
il bitters e completare conging er
beer. Mescolare delicatamente,
guarnire confetta dilime e servire.

COMMERTD

Lenote morbide diDon Papa e |
toni pungentidella ginger beer Un
incontro fortunato che dd nuowa linfa
al classico Dark'n' Storrmy.

Manila <,

|NGREDIENTI

1.5 0z Don Papa Rum

0.5 0z purea dimango
12 lime

1dashsciroppo d'orzata

PREPARAEIORE

Spremere mezzo lime nello shaker.
Agoiungere lo sciroppo d'orzata e
versareilrurm e | purea dimango.
Shakerare vigorosamente e versare in
un highball riernpita dighiaccio.

COMMENTID

Aromimorbidi, speziati, esatic per
questa interpretazione filippina del pid
celebre tra idrinkTiki. Don Papa da al

mixforma, forza e sostanza.
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