FRUTTA - ACQUAVITE DI MELE

L’Acquavite di Mele Pilzer nasce da frutta di prima
qualita coltivata in Trentino. Le Mele di varieta Golden
coltivate in montagna hanno un sapore particolare, che
sintetizza nel frutto il difficile e affascinante ambiente
alpino. Dopo la raccolta le mele vengono conservate un
breve periodo per poi essere trasformate in purea.
Segue un’attenta fermentazione e una lenta distillazione
in alambicchi discontinui a bagnomaria. L'acquavite
prodotta € conservata per un periodo di oltre un anno in
serbatoi di acciaio prima di essere imbottigliata.

e NOTE DI DEGUSTAZIONE
\'}\ Si presenta brillante e incolore.
S Al naso rivela sentori di Mela Golden, con note floreali
a% complesse ben armonizzate. Al palato risulta delicata e
AN persistente con note dolci e intense di mela.
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