
VITIGNO - CHARDONNAY

Le bucce delle uve Chardonnay, da vigneti trentini

(Valle di Cembra e Valle dell’Adige), arrivano fresche e

dolci nella distilleria Pilzer. Vengono distribuite in

piccoli serbatoi d’acciaio, lasciate fermentare per alcuni

giorni e non appena termina questa fase vengono

distillate in alambicco discontinuo a bagnomaria.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Al naso è delicata, floreale con note di camomilla. Al

palato è armonica, fresca e persistente

Cod. 15150 – 50 cl. – 43% vol. – U. ct. 6 bt. – c. a.

Cod. 15159 – 70 cl.  


