
Cod. 17219 – 50 cl – 43% vol. – U.ct. 12 bt.

PISCO PORTÓN PAGO DE LOS FRAILES 

TORONTEL

Pago De Los Frailes è la linea più premium di Portón che

prevede solo l’utilizzo di alambicco discontinuo. L’uva

viene lasciata ad asciugare al sole 7 giorni per

concentrare di più gli zuccheri.

Questo Pisco si ottiene da uva lasciata al sole per 7 giorni

dopo averla raccolta; ciò favorisce la distribuzione e la

concentrazione degli aromi, ottenendo un Pisco dal

carattere definito e deciso. Questo Pisco puro Torontel ha

caratteristiche giovani e intense.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Si esaltano le straordinarie note di uva che si trasmettono

ad ogni sorso.


