
VERMOUTH DI TORINO - BIANCO

Ottenuto dall’originale ricetta Montanaro, che utilizza

l’aggiunta di Arancia Dolce e Amara al posto del Limone o

altre botaniche tradizionalmente usate, per renderlo

amabile e morbido al palato, seguendo la tendenza del

consumatore moderno ma, rispettando la tradizione del

nostro Vermouth.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Al naso le note balsamiche di aloe e mirra accompagnano

quelle floreali di achillea, erbacee di genziana, lasciando

leggere sensazioni di liquirizia.

Al palato incontriamo una morbidezza conferita dal grado

zuccherino che, lascia spazio a note di fiori bianchi, agrumi

e frutta bianca matura, con un leggero sentore finale di

rabarbaro e spezie.
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