
BRANDY MILLESIMATO 1964

Distillato con alambicco di rame discontinuo da vini

della Val di Susa a bassa gradazione e alta acidità;

dimenticato per più di quarant’anni in botti di legno,

risulta complesso e bilanciato, mantenendo la sua

natura elegante.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Si presenta di colore ambrato. Al naso è avvolgente,

intenso, ricco di note di legno e spezie con sentori

di frutta secca e uvetta.

Al palato risulta armonico e complesso. Il sentore di

legno è pieno e molto persistente con note tostate

che ricordano il tabacco.
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