
MONTANARO ACQAVITE DI BAROLO 

STRAVECCHIA

Creata da pure vinacce di sole uve di Nebbiolo da

Barolo.

La distillazione è discontinua in piccole caldaiette in

rame e la demetilizzazione con doppia colonna.

Distillata secondo il classico metodo Montanaro:

alambicco in rame alimentato a vapore in modo

discontinuo.

Viene affinata in fusti di rovere di Slavonia da

vinacce selezionate di Nebbiolo da Barolo per 24-36

mesi.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Si presenta di colore giallo dorato. Al naso è ampia,

equilibrata con leggere note spediate e vanigliate

date dal vitigno di provenienza e dall’affinamento in

legno. Al palato è fine, piacevolmente tannica, con

sentori intensi di frutta secca, liquirizia e vaniglia

tipica del riposo in botte.
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