
ACQUAVITE DI BRUNELLO

RIS. SIGARO TOSCANO

Distillato di vinaccia fresca di Sangiovese

grosso, localmente detto Brunello, invecchiato

per 5 anni in botti da 500 litri, di legni diversi

opportunamente scelti e con specifiche

tostature più o meno intense.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Si presenta ambrata dai riflessi rame. Al naso

rivela un caleidoscopio di note sorprendente.

Al palato Al palato è piena e armoniosa, quasi

sensuale e al contempo femminile, garbata e

rispettosa, è nata per essere una buona

compagna di piaceri per il sigaro Toscano.
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