
GLENCADAM 25 ANNI

Maturato per un minimo di 25 anni esclusivamente in botti di

rovere americano ex bourbon, accuratamente selezionate dalle

riserve di Glencadam.

100% naturale.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Al naso si avvertono i sentori di drupacee, fiori di melo, miele

d’acacia e spezie dolci. Al palato si percepiscono note di pera,

pesca, caramello, nocciole tostate e pepe. Il finale è caldo e

affumicato con sentori di avena, lemon curd, prugne, scorze di

agrumi; ha un carattere fruttato ed erbaceo.
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