
TOMINTOUL PEATED

Tomintoul Peated è stato distillato utilizzando malto d’orzo

torbato per conferire un caratteristico sapore affumicato.

Maturato nelle migliori botti di rovere americano ex-Bourbon

della distilleria, il Tomintoul Peated conserva le caratteristiche

di base, accessibili, dolci e fruttate associate ai Single Malt

Tomintoul, ma con l'aggiunta di un sottile sentore di fumo.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Al naso è dolce e affumicato con sentori di fumo, pan di

zenzero, caffè, carne alla brace e la freschezza dell’ortica. Al

palato si percepiscono note di nocciola, pancetta affumicata,

melassa, avena tostata, torba, liquirizia e scorza di limone. Il

finale è affumicato con note di nocciole, caffè, peperoni, noci

pecan tostate e spezie morbide.
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