
HSE – EXTRA VIEUX FORE ̂T DE 

CHANTILLY 2015

Questa cuvée celebra un rhum extra vieux

invecchiato in botti di quercia della foresta

di Chantilly, con tostatura specifica che

esalta il potenziale aromatico del legno e

dei suoli sabbiosi e calcarei.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Il naso intenso e affascinante si apre su

aromi golosi di frutti canditi, prugne

all’alcool e albicocche cotte. All’aerazione,

le note empireumatiche si sviluppano

gradualmente con aromi di cacao appena

tostato, tabacco biondo e legno di sandalo,

con un leggero sentore affumicato.

AOC MARTINIQUE

Cod. 30363– 70 cl. – 51,1% vol. - U. ct. 6 bt. - c. a.
Rum Agricole


