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GRAND ARMAGNAC JANNEAU XO

| vitigni di provenienza sono principalmente
Baco e Ugni Blanc (regioni del Bas-
Armagnac e della Ténareze). Nella
distillazione vengono utilizzati sia il metodo
di distillazione singolo che doppio.

Le acqueviti piu mature di questo blend
sono state fatte invecchiare per 30 anni in
botti di rovere francese.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Si presenta di colore ambrato. Al naso é

floreale con note di noci tostate. Al palato

j risulta complesso e morbido con sentori di

JANNEAU )0 || uva appena colta. Il finale & persistente e
2 J§ piacevole.
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