SINCE 1851

JANNEAU

rand_ rmagnac

ARMAGNAC SINGLE DISTILLERY
RANGE (doppia distillazione) - 5
ANNI

La gamma "Single” &€ composta da cuvée
prodotte con un metodo di doppia
distillazione in alambicco, la tecnica di
distillazione originaria reintrodotta dalla
Maison Janneau nel 1972.

Per questo Armagnac, Janneau seleziona i
migliori vini bianchi provenienti dai vitigni Ugni
Blanc della regione del Ténaréze.

L’acquavite riposa per un minimo di 5 anni in
botti di rovere.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Si presenta di colore ambrato chiaro. Al naso e
raffinato con i suoi sentori di tiglio e vaniglia.
Al palato si percepiscono le note di mandorle e
Noci.
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