
ROMATE SOLERA RESERVA

Prodotto con uva autoctona Airén della

migliore qualità, viene distillato lentamente in

alambicchi di rame. Quindi viene affinato in

botti che hanno precedentemente contenuto

Sherry Oloroso e Pedro Ximenez.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Si presenta di colore bruno brillante,

luminoso. Al naso è contraddistinto da un

bouquet pulito, rotondo con note di vino e

quercia invecchiata. Al palato risulta asciutto,

gradevole e caldo, di grande equilibrio.
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