N°6 PEPPER
(PEPERONCINO HABANERO)

Polugar (padre dell’odierna Vodka) € un distillato
di cereali prodotto in alambicchi di rame, e viene
chiamato «Bread-Wine» o «Polugar». Le leggi
russe, dal 1895, proibiscono la distillazione
tradizionale dei cereali.

La Rodionov & Sons Distilery produce Polugar
nellUnione Europea, in Polonia, dove vengono
riproposti i metodi di produzione tradizionali
utilizzando alambicchi di rame.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Si presenta d’aspetto trasparente, Al naso € pulita
e delicata con leggeri sentori di pepe; le note di

segale e grano ne arrotondano il bouquet
aromatico. Al palato e avvolgente, denso e
agrodolce con il contrappunto tra segale e

frumento. Inizialmente le note di peperoncino
habanero sono leggere, poi acquisisce il suo
carattere speziato. Il finale & piacevolmente secco
ed equilibrato.
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