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CATEGORY: Mezcal Artesanal
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100%AGAV

CLASS: Joven

STATE: Oaxaca / Puebla
MAGUEY: Espadin / Tobald
ROASTING: Stone Pit

DISTILLATION: Copper Still
CONTENT: 7091,%

DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA
HECHO EN MEXICO H0¥-0649X

MEZCAL OJO DE TIGRE JOVEN

OJO DE TIGRE ¢ il risultato della somma
di due tipologie di agave: Espadin di
Oaxaca e Poblano di Tobalad. La magia di
questo mezcal risiede nell’equilibrio dato
dall’unione di queste agavi, che si traduce
in un mezcal fresco e sorprendente.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Ojo de Tigre Joven & di corpo medio, si
presenta di colore cristallino scintillante.
Al palato si avvertono note fruttate,
citriche, di mela verde e pera seguite da
sottili note di agave cotta, caramello e
cacao affumicato tipiche dell’Espadin. Sul
finale arrivano i sentori del Tobala: frutta
secca accompagnata da note di cetriolo e
agave cotta.
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