
YPIOCA PRATA

Prodotta nello Stato di Cearà, a nord-est del 
Brasile, da succo di canna da zucchero allo 
stato grezzo. Il succo, bollito, fermentato e 
distillato, produce l’acquavite finale. 
L’affinamento in botti di rovere va dal minimo 
di un anno al massimo di tre anni.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Si presenta di colore dorato. Al palato risulta 
piena, ricca, equilibrata, sofisticata e profonda.
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