
DON PAPA GAYUMA

Don Papa Gayuma è un Rum che rende omaggio ai

rituali mistici realizzati dagli sciamani filippini sotto il

Monte Kanlaon.

Gayuma, che significa «filtro d'amore", è stato creato

proprio traendo ispirazione da riti folcloristici.

Don Papa Gayuma è un’edizione limitata di Rum

distillato e invecchiato sull’Isola di Sugarlandia prima

di essere delicatamente affumicato.

Realizzato utilizzando al 100% melassa di zucchero di

canna proveniente dall’Isola di Negros, Don Papa

Gayuma è distillato alle pendici del Monte Kanlaon;

invecchia inizialmente in botti di rovere americano

che hanno contenuto Bourbon, quindi affina in botti

di Whisky dall’isola scozzese di Islay.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Il Rum si presenta di un colore ambrato scuro. Al

naso è torbato e così come al palato si avvertono le

note morbide e delicate di vaniglia, scorza d’arancia e

sentori profondi di cacao, chiodi di garofano e menta.

La sua anima intensamente affumicata e speziata

crea un Rum complesso ma soprattutto ottimamente

bilanciato.
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