
SENTIR CERRUDO LIMITED EDITION

La Cerrudo è un’agave selvatica rarissima,

strettamente imparentata con le qualità

Arroqueno, Sierra, Sierra Negra e Coyote. Il

Mezcal Sentir Cerrudo è realizzato con agave

cresciuta fino a 25 anni con un peso di 500 kg.

Viene distillato attraverso il metodo della

doppia distillazione in alambicco di rame.

Ogni bottiglia di Sentir Cerrudo è unica ed è

venduta solo in edizione limitata. Viene

prodotto solo un numero esiguo di bottiglie

l’anno.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Al naso è caratterizzato da un bouquet

aromatico fruttato ed erbaceo. Al palato risulta

intenso, avvolgente e speziato. Si avvertono le

note di tabacco e pepe nero. Sul finale si

percepiscono i persistenti sentori di umami.
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