
ELISIR GAMBRINUS

Ottenuto seguendo la ricetta di famiglia, con materie

prime naturali come vino Raboso, alcool “buongusto”,

zucchero di canna, grappa veneta, aromi naturali ed un

particolare lungo affinamento. Elisir Gambrinus è un

prodotto artigianale e naturale, con il tempo si evolve,

modifica, cambia i suoi profumi e le sensazioni si

diversificano. L’ingrediente principale di questo liquore è

il vino Raboso ottenuto dall’omonimo antico vitigno

autoctono coltivato nel territorio reso fertile dal fiume

Piave. Matura in botti di rovere della Slovenia per almeno

cinque anni.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Si presenta di colore rosso rubino carico tendente al

granato con riflessi violacei. Al naso risulta ampio,

gradevole, leggermente pungente; si avvertono i sentori

di marasca, mora selvatica, vinaccia, fieno e vaniglia

speziata. Al palato è dolce, armonico, asciutto e tannico

con le sue note di violetta (viola mammola). Il finale è

morbido, dolce, fruttato con retrogusto di ciliegia.

Cod. 49700 – 70 cl. – 27% vol. – U. ct. 6 bt.

Cod. 49701 – c. a.

Cod. 49702 – 100 cl.

Cod. 49711 – Ed. speciale (bianco, rosso, verde) – ct. misto – 2 per colore 
Cod. 49703 – Magnum – conf 2 bt.

Cod. 49704 – Magnum – c. legno - U. ct. 1 bt.
Cod. 49705 – Mignon – c. a. + espositore – U. ct. 12 bt.

Cod. 49706 – Gold – U. ct. 6 bt.

Cod. 49710 – Magnum Gold – c. legno - U. ct. 1 bt.
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