
JACQUART BLANC DE BLANCS MILLÉSIMÉ 2016 

Cod. 57096 – 75 cl

Cod. 57097 – 75 cl (c. a.)

JACQUART BLANC DE BLANCS 

MILLÉSIMÉ 2016

Formati: 75 cl

Paese: Francia

Regione: Champagne

Vitigno: 100% Chardonnay: Chouilly, Oger, Avize, Le 

Mesnil sur Oger, Villers-Marmery, Trépail; 

Premier e Grand Cru

Vinificazione e affinamento:

Fermentazione a temperatura controllata in acciaio 

inox; fermentazione malolattica. Matura 6 anni in 

bottiglia sulle fecce. Riposa 6 mesi dopo la 

sboccatura.

Note di degustazione: Ha sentori olfattivi energici 

con note di fiori bianchi, ranuncoli e piante 

selvatiche. Al palato l’attacco morbido e fresco porta 

a una piacevole effervescenza supportata da una 

leggera acidità agrumata. Ottima persistenza sul 

finale.


