CHAMPAGNE

JACQUART

A REIMS - FRANCE

JACQUART CUVEE ALPHA MILLESIME

Formati: 75 cl, 150 cl

Paese: Francia

Regione: Champagne

Vitigno: 52% Chardonnay: Avize, Cramant, Oger;
48% Pinot Nero: Ay, Verzenay, Verzy.
Vinificazione e affinamento:

Fermentazione in acciaio a temperatura
controllata; fermentazione malolattica parziale;
maturazione di un minimo di 7 anni sui lieviti in
bottiglia. Permanenza in cantina dopo Ia
sboccatura: minimo 6 mesi.

Note di degustazione: Al naso si avvertono note

CHAMPAGNE

JACQUART \ di arancia, uvetta candita, floreali, frutta secca e

)( it ribes rosso. Al palato e elegante, intenso e
) - | carnoso con sentori freschi di frutta tropicale,
CuVvEE ALPHA ‘

MiLLESIMEE seguiti da una bella tonicita sul finale.

JACQUART CUVEE ALPHA MILLESIME
Millésimé 2014 - cod. 57098 - 75 cl
Millésimé 2014 - cod. 57099 - 75 cl (Gift box)
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