
BIRRA APEC BIONDA

Birra artigianale prodotta ad Apecchio, un comune

marchigiano in provincia di Pesaro Urbino. Dall’antica

denominazione dialettale del paese trae il suo nome,

Apec. La birra artigianale di Apecchio.

TIPOLOGIA: Birra artigianale bionda (Ale), ad alta

fermentazione e rifermentata in bottiglia.

AREA DI PRODUZIONE: Apecchio (PU)

SATURAZIONE IN CO2: Media

NOTE DI DEGUSTAZIONE: La schiuma è compatta,

sottile e persistente. Si presenta d’aspetto giallo

paglierino, libero da solidi in sospensione ma talvolta

velato da lievito. Questa birra è dotata di perlage

finale. Al naso si avvertono sentori agrumati, di

tarassaco, camomilla, mandorla, e pesca sciroppata. Al

palato si percepisce all’inizio una sensazione citrica

astringente, per poi diventare amara.

Birra molto scorrevole.

Cod. 58500 - 75 cl. – 5,6% vol. - U. ct. 6 bt.

Cod. 58502 – 50 cl. – U. ct. 12 bt.


